
M E N U  A U P R È S  D E  M O N  A R B R E  S É M I N A I R E S

Buffet de saison
​Réservation au plus tard 72 heures avant selon disponibilité / minimum de 15 personnes
par commande / un cuisinier avec service en 2 heures

A U T O M N E / H I V E R  2 0 2 6 - 2 0 2 7

Entrées
Coleslaw thaï et tofu 
Salade de citrouille et féta
Oeuf mimosa au sumac 
Mini bruschetta crevettes & mascarpone
Terrine volaille & pistaches
Salade de jeunes pousses et vinaigrette citron
Plateau de fromage
Pain MaÏs

Plats chauds
Volaille sauce forestière
Dos de lieu fines herbes 
Légumes de saison 
Mélange Riz 

Formule Midi : 30€ HT / personne
Formule Soir : 35€ HT/personne

Desserts
Fruits de saison (ananas & pommes)
Mini tartelettes mangue
Carottes cake et chocolat

 
Boissons*

Bière blonde Bio Moulin d’Ascq 75 cl
Vin rouge Côtes du Rhône 75cl

* Une bouteille pour 5 personnes. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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